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出發日期: 
 
集合時間及地點: 深圳指定關口  上午:08:30 
 

第一天：深圳關口接團 → 前往中山 → 百年財神古廟祈福→午餐《龍船鴨嘴魚+古爐脆皮 
吊燒雞宴》→全球最海洋主題公園【珠海長隆海洋王國】（重本包入場，觀賞珍稀 
海洋動物、海洋大街、繽紛世因界、極地探險、雨林飛翔、海象山、海豚灣、海 
洋奇觀等精彩海洋主題館及暢玩各款機動遊戲）。等八大主題區，讓你盡情感受海 
洋世界的樂趣。於指定時間集合前往→晚餐《海鮮風味宴》→【珠海長隆橫琴灣 
島劇院】（包入場，觀看金獎節目‘秘境奇技’） 

入住全國最大的海洋生態主題酒店珠海長隆橫琴灣酒店（度假園景房） 
第一天：酒店中西式自助早餐→自由享受酒店設施[約 10:30 離開酒店→東升鎮→午餐品嚐 

【金牌東升脆肉鯇風味宴】→【偉豐生態農場】小橋流水、人家，是水鄉文化不 
可或缺的獨特元素→東莞 → 晚餐品嚐《荔枝柴燒鵝風味宴) →餐後乘車返深圳集 
合點自由解散。結束愉快行程。 

 

成人團費:$1628  小童$1328 .(9 歲以 1.1米以下不佔床位) 

             單人房差$600. 
   

 
 

 

 

 
 

「費用包括」 
1) 酒店住房一晚（二人一房為準）。 
2) 行程內國內旅遊巴費用。 
3) 行程內膳食（4 正餐、1 早餐）。 
4) 行程內景點門票。 

5) 75 歲以下人士旅遊平安保險港幣十萬元正。 

76 至 85 歲人士旅遊平安保險港幣五萬元正。 

「備  註」  
01 行程表只供參考，先後次序以當地接待社安排為準。 
02 另請惠賜小費 HK$/天。  
03 團費不包括私人活動之費用。  
04 出發前檢查旅遊證件有否逾期。  
05 香港旅遊業議會(TIC)建議，旅客出發前按個人需要購

買個人保險。本司可代售個人中國旅遊保險 HK$62 元。 
06 此團受旅遊業賠償基金及旅行團意外緊急援助基金

計劃保障。  
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參考菜單 

《龍船鴨嘴魚+古爐脆皮吊燒雞宴》 

1:川弓白芷天麻燉魚頭湯     2:蘇炸脆香魚骨 

3:香煎魚肉       4:糖醋魚腩 

5:古爐吊燒脆皮雞一隻     6:手打魚丸炆雙冬 

7:咖喱薯仔炆洋鴨      8:頭菜煎家口雞蛋 

9:叉燒黑木耳炒百合     10:上湯時蔬、生果、白飯 

 
《海鮮風味宴》 
山泉水煲靚湯、      蔥油雞 1 只、 
清蒸深海鱸魚、      蒜蓉粉絲蒸海貝、 
柱候醬焗水鴨、      客家梅菜特色扣肉、 
避風塘焗沙蝦、      鐵板鮮魷、 
椒鹽九吐、       招牌小炒皇、蒜香灼時蔬 
 

《金牌東升脆肉鯇風味宴》  
（脆肉鯇 10 斤：魚片火鍋 5 碟、魚骨椒鹽 2 分 1、魚骨薑蔥炆 2 分 1、豉汁蒸魚腩、韭黃讓背肉）、 
農家靚雞 1       只生上火鍋、 
明爐燒鵝半隻分 2 碟、     全旦麵份、什菜 1 份、手工薄餐 1 份 12 件、生果、白飯 
 

《荔枝柴燒鵝風味宴》 
老火靚湯、       荔枝柴燒鵝半隻、 
招牌水晶雞、      河鯇 2 食：一食無骨魚片炊臘味飯、二食：面豉蒸頭骨腩、 
煎釀豆腐、       蝦米蒸水蛋、 
蒜蓉蒸鴛鴦菜、      雙丸蘿蔔浮皮、 
碧綠炒臘味、生果盤 
  


